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Frisch geschnitten und verpackt

Die Herausforderung fiir Aufschnittmaschinen liegt in
der appetitlichen Prisentation fiir Theken, Buffets
und direkt in der Frischeverpackung. Zur Herstellung
von Wursttorten hat S.A.M. Kuchler Electronics,
Klagenfur/Osterreich, bereits in den frithen 70er Jah-
ren den Rundteller patentiert. Neben dieser bewiihrten
Technik ist mit modernen Maschinen des Unterneh-
mens auch die optisch ansprechende und bequem ab-
nehmbare Rundablage aul Tabletts und Férderbéin-
dern maglich. Aufschnitt modern verpacken will
SAM. Kuchler mit dem SamPak-Aufschnittsystem.
Digse formstabile, mehrlagige Frischeverpackung
iiberzeuge durch portionsweise Entnahme, lingere
Haltbarkeit und Frische bis zur letzten Scheibe. Mit
der SAM. 300 T-Pak kéinne Aufschnitt auch in klei-
nen Geschiiften auf diese Weise verpackt werden. Die

SamPaks werden in diesem Fall manuell hergestellt.
Das Verpackungsmodul sorgt laut Hersteller jedoch
dafiir, dass Anwender alle SamPak-Vorteile nutzen
kéinnen. Ausgehend von diesem Modell bis hin zur
vollautomatischen Aufschnitt- und Verpackungsstrafe
SAM. P2 soll fiir jeden Bedarf das passende Gerit in
malgeschneiderter Konfiguration erhilltlich sein,
zum Beispiel manuell bedienbare Maschinen, Halb-
automaten, Vollautomaten oder X-Large-Verpackun-
gen fiir extra grofes Schneidgut. Dies gelte auch fiir
jene Fille, in denen ,,nur® geschnitten und abgelegt
werden soll. In einer Kooperation mit Mettler Toledo
wurde auferdem die S.AM.-Mettler-Preisauszeich-
nung entwickell. Das einzeln stehende Gerit erfordere
nicht mehr Platz als eine herkiimmliche Tischwaage.

www.sam-kuchler.com
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Mit SamPak kdnnen Kunden den Aufschnitt portionsweise
entnehmen.

Die Fleischerei 3/2008

FRANKFURTER FLEISCHER-

FACHSCHULE J.A. HEYNE
MORFELDER LANDSTR. 50-54

rEP

Seit 1949! 60598 FRANKFURT AM MAIN
i i stermine
MEISTERLEHRGANG 28. 4. 2008, 29. 9. 2008, 5. 1. 2009
Vorkurs zum Meisterlehrgang: 7.4.2008, 1. 9. 2008, 27. 10. 2008

Verkaufsleiter/in im Nahrungsmittelhandwerk Fachrichtung: Fleisch mit
Zusatz-Zertifikat Food-Store-Manager/in: 7. 4. 2008 bis 26. 6. 2008
Betriebswirt des Handwerks Fachrichtung: Fleisch: 6. 1. 2009

Seminar: ,Kalkulation und EDV im Fleischerhandwerk": 28. 10. bis 30. 10. 2008

Ausfiihrliche Unterlagen iibersenden wir Ihnen aul Anfrage
Tel.: D69/61 7463, Fax 069/616852, Internet: hitp://www.Fachschule-Heyne.de
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