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Packung. Der aufgeschnittene Ki-
se wird in zwei Lagen mit jeweils
mehreren  Kisescheiben unter
Schutzgasatmosphire verpackt. Je-
de Lage ist eine eigene, gleichge-
wichtige Portionspackung. Der
Vorteil dieser neuen Mehr-Lagen-
Packung besteht laut Hersteller
darin, dass sich die einzelnen La-
gen vom Endverbraucher nach-
einander zum Verzehr Ooffnen
lassen. Die nicht geoffnete Lage
mit Kisescheiben behilt dabei
weiterhin ihre Mindesthaltharkeit.
Der gesamte Verpackungsablauf

Frische fit halten

SAM. Aufschnitt- und Verpa-
ckungssysteme von Kuchler Elec-
tronics,  Klagenfurt/Osterreich,
sind laut Hersteller die Lisung,
wenn auf Frischeverpackungen
ohne Begasung und Vakuum Wert
gelegt wird — wie bei Wiirsten und
Schnittkidse, aber auch grofien
Schinken, Prosciutto oder Morta-
della. Das Besondere an den damit
produzierten Sampaks oder Multi-
Frische-Paks sind laut Hersteller
die voneinander getrennten Lagen
(bis zu drei je Packung), die ohne
zusitzliche Hilfsmittel eine linge-
re Haltbarkeit der frischen Ware
bewirken. Die Paks sind den Anga-
ben zufolge leicht zu offnen, die
Entnahme erfolgt nach Bedarf.

Als grofen Vorteil gegeniiber ande-
ren Losungen nennt der Hersteller,
dass ungedffnete Lagen unberiihrt
bleiben, so dass keine Bakterien

im Werk in Briigge erfolgt vollau-
tomatisch. Uber einen Slicer wer-
den die gleichgewichtigen Schei-
ben iiber Kameras erfasst und
durch Roboter genau im Einlege-
bereich der Variovac-Multipower
platziert. Derzeit werden 28 Del-
haize-Supermirkte im Briisseler
Einzugsgebiet mit dieser neu-
artigen Kiseaufschnittpackung be-
liefert. www.variovac.de

Vorteil der Mehr-Lagen-Packung:

Der Kunde kann die einzelnen
Lagen nacheinander 6ffnen.

eindringen konnen, wie es andern-
falls durch Kontakte mit Haut oder
Atemluft maglich ist. Die Verpa-
ckung kommt fiir verschiedene An-
wendungsbereiche in Betracht, et-
wa bei der Kreation gemischter
Aufschnittplatten auch fiir Klein-
verbraucher, und ist inshesondere
auch fiir Ein-Personen-Haushalte
konzipiert worden. Als weitere Vor-
teile nennt Kuchler Electronics die
Transportfreundlichkeit, die Ser-
vierfertigkeit ~ der  geficherten
Scheiben sowie dass die Lagen

Kuchler Electronics

Die vollautomatische S.A.M. P2 ist wahlweise mit Waage und

nicht aneinanderkleben und die
transparenten  Spezialfolien fiir
mehr Ubersicht im Kiihlschrank

sorgen. Recycelt wird die Verpa-
ckung iiber die gelbe Tonne. Im
industriellen Bereich kommt vor
allem die Aufschnitt- und Verpa-
ckungsstrae S.A.M. P2 zum (Dau-
er-)Einsatz; wahlweise mit Waage
und elektronischer Preisauszeich-

nung PAZ, in jedem Fall vollauto-
matisch.

www.sam-kuchler.com

elektronischer Preisauszeichnung ausgestattet.

Doppelt so lange frisch

MAP (Modified Atmosphere Packa-
ging), das Verpacken von Lebens-
mitteln unter Schutzatmosphire,
ist ein wirksames und intelligentes
Konzept, um den Verlust an Fri-
sche und Qualitdt zu minimieren.
Linde Gas, Pullach, will mit
MAPAX dafiir sorgen, dass Fleisch-
verarbeiter immer die optimal auf
ihre Bediirfnisse abgestimmte Lo-
sung zur Hand haben.

MAPAX ist nach Unternehmensan-
gaben ein  mafgeschneidertes
Konzept, mit dem der Verarbeiter
den gesamten Verpackungsprozess
im Griff hat: von der Handhabung
und Verarbeitung des Produkts
iiber Hygiene, Temperatur und Ei-
genschaften des Verpackungsmate-
rials bis hin zum richtigen Gasge-
misch. Mit Hilfe von hochreinen
Gasen und geeigneten Verpa-

ckungsmaterialien und -maschi-
nen werde die Qualitiit der Lebens-
mittel lange bewahrt und ihre
Haltbarkeit verbessert. In der Pra-
xis bedeute das: Mit der richtigen
Mischung kann die Haltharkeit
von verkaufsfertig verpacktem
Fleisch sogar verdoppelt werden.

MAPAX Gas basiert auf der engen
Zusammenarbeit zwischen den
Lieferanten des Verpackungsmate-
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