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Australien und Neuseeland.

Hi-Tech-Aufschneider
aus Klagenfurt

Zum Weltmarktfiihrer im Bereich der Aufschnitt- und Verpackungsma-
schinen fiir frische Schinken-, Wurst- und Késeprodukte ist die Kuchler
Electronics GmbH aufgestiegen. Neben europidischen Kunden beliefert
das Klagenfurter Unternehmen Vertriebspartner in Nordamerika, Japan,

Fam: Kuchler Eicetronics

Die Aufschnittmaschinen von Kuchler Electronics sind auch in Osterreich weit verbreitet.

WIEN. Viele Weltmarktfiihrer agieren im
Verborgenen. In einigen Geschiftsfeldern er-
scheint das plausibel. Wer bendtigt schliefi-
lich schon Maschinen fir Einsdtze im Berg-
bau oder bahntechnische Signalanlagen, um
zwei konkrete Beispiele zu nennen? Es gibt
aber auch Top-Unternehmen, mit deren Pro-
dukten die Mehrzahl der Leser nahezu tiglich
Augenkontakt aufnimmt ohne sie wirklich
zu registrieren. Sogar Hi-Tech-Erzeugnisse
ereilt dieses Schicksal gelegentlich. Die Mit-
arbeiter von Kuchler Electronics wissen da-
von ein Lied zu singen.

Top-Maschinen und Gesamtlosungen fiir
Frischetheken im Lebensmitteleinzelhandel
produziert das Unternehmen mit Sitz in Kla-
genfurt. Ein weltweiter Kundenkreis deckt
sich damit ein. Damit das so bleibt, feilen
Firmenchef Dkfm. Fritz Kuchler und sein
Team laufend an Innovationen, die bei den
Besuchern der internationalen Fachmessen
gewdhnlicherweise auf breites Interesse sto-
Ben. Aber auch die meisten normalen Biirger
- sowohl Kinder als auch Erwachsene - kom-
men mit den Systemen des Kdrntner Unter-
nehmens regelmiBig in Blickkontakt. Dies
inshesondere in Supermiérkten mit groberen
Feinkostabteilungen. Wer an diesen Stand-
orten regelmiBig geschnittene Wurstwaren,
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Schinken, Kiseprodukte oder hauchdiinne
Lachsscheiben bezieht, der tragt mit zum Er-
folg der seit dem Jahr 1926 bestehenden Firma
Kuchler Electronics bei. Aber nur wenige Kon-
sumenten sind sich dessen bewuft.

Die Entwicklung und die Produktion von
Systemaufschnittmaschinen sowie von Auf-
schnitt- und Verpackungsmaschinen fiir fri-
sche Wiirste, Schinken und Schnittkdse hildet
das Kerngeschiift des rund 70 Mitarbeiter be-
schiftigenden Klagenfurter Hi-Tech-Betrie-
bes. Unter der Marke S.A.M. gehen die Ge-
riitschaften tber die Ladentische. Bei Bedarf
liefert Kuchler Electronics Peripheriegeriite
und Zubehor wie zum Beispiel Spezialfolien
fiir die geschnittene Ware. ,Die Feinkost-
abteilungen in den groBen Supermirkten
setzen tiglich bis zu 1.000 selbstverpackte
Einheiten von einer bestimmten Wurst- oder
Kisesorte ab®, schildert Dr. Ludwig Notsch,
strategischer Berater von Kuchler Electro-
nics, die Beweggriinde [iir die in den letzten
Jahren vorangetrichene systematische Aus-
weitung der Produktpalette.

Im Jahr 1971 feierte die erste Aufschnitt-
maschine von Kuchler Electronics Premiere.
Seitdem wurden weltweit mehr als 30.000
Einheiten verkaufi. Bei den halb- oder voll-
automatischen Aufschnitt- und Verpackungs-
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Verkehrszeitung

Kuchler Electronics GmbH

Firmensitz: Klagenfurt
Firmengriindung: 1926
Ges.: Dkfm. Fritz Kuchler
Mitarbeiter: 70

Umsatz (2007): 13 Mio. Euro

Leistungsspektrum: Entwicklung und
Produktion von Systemaufschnittma-
schinen sowie von Aufschniti- und
Verpackungssystemen fiir frische
Wiirste, Schinken und Schnittkise,
Handschneidemaschinen, Sondermo-
delle fiir die Fischverarbeitung und fiir
Anwendungen im Marktsegment der
Lebensmittelindustrie

Exportquote: 80 Prozent
Exportmiirkte: Deutschland, Schweiz,
Ttalien, Benelux, Frankreich, Spanien,
England, Irland, Schweden, Tsche-
chien, Slowakei, Russische Féderation,
USA, Japan, Australien, Neuseeland
Versand (p.a.): ca. 1.000 Maschinen
mit rund 90 Tonnen Gesamigewicht

Logistikpartner: GEP Logistik,
Terminkurier Austria, DHL Express,
TNT Express, Schenker

systemen - sie tragen die firmeninterne Be-
zeichnung ,SliceftPak” - hilt das Kdrntner
Unternchmen bei mehr als 1.000 Stiick Ge-
samtabsatz. Mit rund 60.000 Euro beziffert
Notsch die Kosten fiir den Kaul eines sol-
chen Geriites. Dafiir bekommt der Anwender
allerdings einiges geboten. Notsch verweist
in diesem Zusammenhang auf das P2 ge-
nannte Top-System zum Schneiden, Verpa-
cken, Wiegen sowie zur Preisauszeichnung
der Schinken-, Kise- oder Wursterzeugnisse.
Wie eine Thekenkraft funktioniere diese auf
die Betreuung von bis zu 400 verschiedenen
Artikeln ausgerichtete Maschine. Den Be-
treibern winken laut seinen Detailangaben
Umsatz- und Produktivititssteigerungen in
Verbindung mit mehr Personaleffizienz und
-flexibilitét.

Aber auch die Kunden profitieren von
den Hi-Tech-Schneideanlagen. Notsch: .Mit
unseren Systemen kénnen die Supermérkte
die regional zugekauften Produkte vor den
Augen der Einkaufer aufschneiden und ver-
packen. Dies garantiert ein HochstmalB an
Frische, Hygiene sowie Flexibilitat." Der
Begriff S.A.M. steht als Abkiirzung fiir ,sine
auxilio manus®, was ins Deutsche iiber-
setzt ,Ohne mit der Hand" bedeutet. Fazit:
Die Bediensteten in den Feinkostabteilun-
gen des organisierten Lebensmittelhandels
miissen beim Schneiden und Verpacken der
Schinken-, Wurst- und Kéaseprodukte nicht
mehr Hand anlegen.

Von Handschneidemaschinen iiber Halb-/
Vollautomaten und Gesamisysiemen ein-
schlieflich der Folienverpackungen his hin
zu Sondermodellen fiir die Fischverarbei-
tung (hauptsichlich Lachs) und fiir indu-
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